me Feldis

WILLKOMMEN
ZUM
ESSEN & TRINKEN

Mit Feinsinn und viel Liebe kochen und backen
wir alle unsere Gerichte selbst. Wenn immer
maoglich beziehen wir lokale und saisonale
Bio-Produkte von Produzent:innen, Bauern und
Bauerinnen, die wir persénlich kennen.
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UNSERE KULINARIK-PARTNER:INNEN

Mit Feinsinn und Liebe machen wir alle unsere
Gerichte selbst. Sowie das eingelegte Gemiise,
Konfis, Chai- und Eisteekonzentrate, kommen auch
das Hiuttenbrot, Kuchen und Wahen aus unserer
eigenen Kiiche. Wir sind iiberzeugt, dass gutes
Essen nur aus guten und ehrlichen Produkten
entstehen kann. Deshalb arbeiten wir mit Produ-
zent:innen, Bauern und Biuerinnen zusammen,
die wir personlich kennen und von deren Produkte
wir begeistert sind — ob mit oder ohne Label.

Feldis

Gisula Tscharner, Feldis
Schnépse, Pflanzen- und Krauterwissen

Ursina & Peter Tscharner, Feldis
Bienenhonig, Alpaka-Decken

Fam. Battaglia, Feldis
Alpkése, Alp-Ampfer

Rolpi Brau, Feldis

Domleschger Bier

Volg, Feldis

Diverse Kommissionen, unsere Post

Feldiser Garten
Allerei frisches Gemiise

Martin, Hirt von der Emser Alp
Eier, Gesellschaft

Alpgenossenschaft Alp dil Plaun, Feldis/Scheid
Alpbutter, Frischkése, frische Milch, gute Nachbarschaft

Region

Sanbro, Margrit & Adolf Hartmann, Trans
Sanddornsirup

Sonnenhof, Familie Hanselmann, Scheid
Stissmost, saisonale Friichte

Biohof Ortenstein, Heidi Abt & Familie, Tomils

Huuswurst, Transer Alpkéase, Kartoffeln

Biohof Dusch, Fam. Blunier-Hanimann, Dusch
Gemiise, Polenta, Rindfleisch

Chis & Co Kasehandel GmbH, Almens

Spliigner Thymiankaése, Parmino (CH-Parmesan)

Gartenhof Lucida, Almens
Domleschger Mais-Chips

Fam. Raguth Tscharner, Scharans
Bienenhonig



Inhaft Hofladen, JVA Realta, Cazis

Holz in rohen Mengen, Gemiise, Stissmost

Metzgerei Theus, Domat/Ems
Wienerli, Gerduchertes fiir Gerstensuppe

meat design, Tanya Giovanoli, Reichenau
Mettwurst, Speck, Salametti, Bratwiirste

Wieland AG, Thusis

Flaschengetrdnke, Wein- und Bierlieferung bis vor d‘Hiitta!

Genossenschaft Gran Alpin, Surava
Rollgerste, Ruch- und Halbweissmehl, Pizzoccheri Neri

Glatsch Balnot AG, Surava

Ausgefallene Glacé-Sorten

Hof Gravas, Séverine & Michael, Tinizong
Bindner Halloumi Kése, Ziegenkése

Graubiinden

Huhnerstall, Angi Grond, Flims Fidaz

Handgepfliickte Krduter & Blumen fiir Tee, Gewlirze

Carnatira Janki SA, Rueun —
Pfefferminz- und Bauernsalsize

RASELLI Erboristeria Biologica, Puschlav

Diverse Teesorten

Engadiner Bier AG, S-chanf
alkohohlfreies Bier Zupo

Quintacoira Kaffeerdsterei, Chur
Kaffeebohnen, Kaffeewissen

Schifferli Wein, Andrin & Astrid, Malans

Blanc de Noir, Merlot

GAT‘LUZI Weinbau, Heinz Kunz, Flasch

Pinot Noir, Riesling Silvaner

ecco-jager, Bad Ragaz
Gemiise via LRF Gondeltransport

Schweiz

Hof Leimen, Fam. Buser, Buus
Papi‘s Schnépse, Baselbieter Kirschen

Buttenmost, Hochwald BL

Hagenbuttenmark

Franziska Hasler, Baden
Holunderbliitensirup in rohen Mengen

Kernser Edelpilze GmbH, Kerns

Getrocknete Shiitake und Kréduterseitlinge

-

Vini e Distillati Delea Angelo SA, Losone S
Charme Spumante Brut

Terreni alla Maggia, Ascona
Risotto Reis, weisse und schwarze Polenta

IST DIE FAHNE GEHiSST, TISCHEN WIiR AUF.
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